T4 + WIMEREUX BEGUINAGE ®
Du 19/01/2026 au 23/01/2026

Menu

Velouté de légumes

E,mincé de filet de poulet - Sauce aux herbes
JEmincé végétal au pois et blé - Sauce aux herbes
Semoule Bio @

Tomme noire (portion)

Pomme (régional) (2]

Carottes rapées - Vinaigrette
Pané fromager

Haricots verts Bio 3 I'ail @
Compote poire
Flan nappé caramel

Crépe au fromage

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce Nantua
/Galette de pois pané -, ketchup

Mélange de riz Bio aux petits Iégumes @
Camembert Bio @
Banane Bio @

Salade mélée - Vinaigrette balsamique

Assiette de charcuteries,jambon Label Rouge et rosette (@
/R6ti de dinde)

/Cordon végétal

Pommes de terre vapeur

Fromage a raclette

Cake du chef au chocolat ©

Vendredi

) @ L. @ . ., O - (1) ) Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
Bio ='Regional “"Produit labellisé %7 Origine France *-*Plat signature Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



